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Offnungszeiten Fleischerei: Mo. bis Fr. 07 bis 19 Uhr, Sa. 07 bis 17 Uhr

Triester StraBe 1, 9241 Wernberg - Tel. +43 4252 22 21-0 - E-Mail: office@fruhmann.at - www.fruhmann.at
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Maischerlan,
Blutwurst

wurzig, g'schmackig
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Munchner
WeiBwurste

mit extra viel Kalbfleisch

Faschiertes

gemischt
frisch faschiert
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. holzgeselcht und
Teilsames mit viel Zeit gebeizt!

saftig, mild, genussfertig

Selchstelze

genussfertig

Hauskrainer

wurzig, taglich!
30 Min. richtig fest kochen!
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Rindsgulasch Rindsschnitzel

in Fleischer-Qualitat, ; :
zart & saftig zart & saftig

Rindsschulter

mageres Koch- und Gulaschfleisch
Brustkern, Dicke Schulter :
oder Schultermeisl

Extra zartes, saftiges &
geschmackvolles Fleisch
von weiblichen Jung-
rindern aus Karnten!

Vom Fruhmann Fleisch aus
Wernberg und Pischeldorf!
Reifung in trockener Luft bis zum optimalen Zar
hohepunkt! Dadurch bildet sich ein besonders har
Geschmack bei feinem Aroma.

theits- 8 Geschmacks-

monischer

Tomahawk Stea

Rostbratensteak
am extra langen Knochen

T-Bone Steak :
Perioo g

Beriedsteak und kleines Filesteak § fit sl
am Knochen ¥ € 3,19

AmKnochen (Bone) besonders saftiges Steak, weil

der Knochen die Temperatur gut in den Kern leitet! www.fruhmann.at



