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e hausgemacht!

Hausgemachte Salat
und Grill Beilagen

Erdapfelsalat, Krautsalat, G

schiedene
xgasgemachte Grill- D|ps

ktail, Barbecue, .

rillerdapfel, Maiskolber, ...

Krautertopfen, Curry, Coc

Erdapfelsalat

pro 150 9

Karree-Kotelette

gewurzt oder natur,
mit Knochen

Grill- Kla331ker
extra gunstlg

Schopf-Steak

gewurzt oder natur
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GRll.I.-ANGEBOTE

Putensteaks

g'schmackig mariniert

Spareribs

natur oder mariniert,
mit oder ohne Knochen

Rib Eye-Steak

gut durchzogen,

besonders saftig

Beef-Burger Pqiiies : .........................................................

reines Rindfleisch,
€229

kraftig gewurzt
Per 00 g

Lamm
Cevapcici

Cevapciciaus 4
Lammfleisch,




vom Schopf

zart, saftig & voller Geschmack!

Unser Tipp fir Grillmeister:

Pulled Pork vom wiirzigen Schopfbraten — perfekt
marmoriert, ideal zum langsamen Garen bei niedriger
Temperatur. Durch das langsame Schmoren (z. B. im
Smoker oder Backofen) zerfallt das Fleisch butterweich
und entwickelt ein intensives, rauchiges Aroma.

Im Smoker oder Grill - indirekt (auch im Backrohr bei 120°C)

1. Beill0—120°C indirekt ca. 5—6 Stunden garen
2. Kerntemperatur: mind. 90°C — dann ist das Fleisch ,pulled-ready*
3. In Alufolie 30 Minuten rasten lassen, dann mit zwei Gabeln zupfen

Vom Fruhmann Fleisch
aus Wernberg und
Pischeldorf!

Reifung in trockener Luft
bis zum optimalen
Zartheits- & Geschmacks-

hhepunkt! Dadurch bildet Prime Rib-Bone-Steak

sHel e s e (Rostbratensteak am Knochen)
harmonischer Geschmack

bei feinem Aroma. CIUb-Bone-Si‘eGk

(Beiriedsteak am Knochen)

Tomahawk-Steak

(Rostbratensteak am extra langen Knochen)

T-Bone-Steak

(Beriedsteak und kleines Filesteak am Knochen)

Porterhouse-Steak

(Beiriedsteak und groBes Filetsteak am Knochen)

Am Knochen (Bone) besonders saftiges Steak, weil

der Knochen die Temperatur gut in den Kern leitet!

kt for Burger,
Perfe Cinfach pur

Pulled Pork |"“nisc:

-Sauce_

-

€ 4,uq
el 9

€ 3,99
€ 4,59
€ 14,69

www.fruhmann.at
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MENGEN- RABATT!
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Grillklassiker. . LammspieBe
I ) n Stl gy von Oberkarntner Almlammern,
extra gu besonders g'schmackig und zart!
Schopf gewiirzt oder natur 99
mit Knochen € 7
ohne Knochen € 9’99
Spareribs gewiirzt oder natur €9 ,99
Kisegriller €7,  GrillspieBe
Karree-Kotelette gewiirzt oder natur 99 Schweinskarree,
mit Knochen € 8 Wiirstel & Speck
ohne Knochen € 10’99
Bauern-Bratwiirstel € 10 ’90
Grillwirstel € 10 ,90
Frankfurter € 10 ,90
Mengen
. . Rabatt
Grillwurstel

gewurzt und mariniert




