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WOCHE: 16.02. - 21.02

Mo Zwiebelfleisch €890 Mo Faschierter Braten €890 Mo Heringsalat €890
mit Nudeln ’ mit Bratlsaft & Pliree g Brot oder Semmel ’
. Pulled Pork pi Cordon Bleu €890 p; Fleischnudeln
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M mitgeis y € 8’90 mit Spatzle y bil mit griinen Salat, SoBe Tartare € 8’90
po Honigkrustenbraten €890 Do B,eln§Chl,nken € 8,90 KérntnerSchnitzel
mit Rotkraut und Knddel ’ mit Erdépfelpiiree Do Mozzarella & Schinkenspeck, € 8,90
4 pacher mit Erdapfel-Vogerlsalat
(P Bl
x . Rindsgulasch .
Fr Kasespatzle € 8,60 Fr' it Knédgel €8,90 rr Gerostete Leber € 8.90
mit Salat mit Petesilienerdapfeln 2
Rindfleisch gekocht
Sa - tords € 38,90 Rindfleisch gekocht
mit KrensoBe & Rosterdapfel Sa S R%ster dipfel € 8,90
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Lamm gebraten

a2 mit Erdapfelpliree e €38,90
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. Piccata Milanese
& Nudeln & Tomatensofe €8,90
Cordon Bleu
a2 mit Petersilienkartoffeln € 8’90
Schweinsbraten
EE® itXnodel @ Saft €8,90
Rindfleisch gekocht
Sa  mit KrensoBe & Rosterdapfel € 8,90
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600 Jahre
GASTH AU

Fleischnudeln

mit extra viel Geselchtem

5 £
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FASCHING

MIT GESCHMACK
100 JAHRE FRUHMANN

Fasching mit Geschmack
Seit 100 Jahren steht Fruhmann fiir
echtes Karntner Handwerk, beste
Fleischqualitat und gelebte
Wirtshaus-Tradition.

Im Fasching feiern wir das mit einer
ganz besonderen Spezialitit:
Unsere Fleischnudeln - gefiillt
mit hausgemachtem, fein gewiirztem
Selchfleisch, nach traditionellem
Rezept zubereitet.

Heringsalat

mit extra viel
wiirzigem Raucherhering!

www.fruhmann.at
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- sSchmeckt!

Faschiertes
gemischt

frisch faschiert

Ofen-Leberkase
m Glas

zum selbst Herausbacken

Deckel abnehmen und bei 200°C fiir
20 Minuten in den Ofen — fertig!
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ONEN

weil's schmeckt!

Fruhmanns ’i'O"" €/kg
hausgemachte 'kg

Frankfurter

fein, wiirzig, knackig

Braunschweiger
Kranz

kraftig, saftig, nach
Fleischerhandwerk hergestellt




